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Catering an Bord von Segelschiffen

Preisiibersicht Speisen

Wir freuen uns, Thnen unseren nachfolgenden Speisenkatalog fiir Ihr Segelevent
vorstellen zu dirfen.

Der Katalog ist als ,Anregung" gedacht — gerne erstellen wir Ihnen Ihr individuelles Angebot,
ganz nach Ihren Wiinschen und Ideen.

Die Durchfiihrung des Caterings erfolgt durch unseren langjahrigen Cateringpartner
~Support & Catering", spezialisiert auf das Catering an Bord von Segelschiffen.
Support und Catering bietet ein hochwertiges Catering, welches keine Wiinsche offen Iasst.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der Auswahl der Speisen und stehen fiir Riickfragen
jederzeit gerne zur Verfligung. Bitte z6gern Sie nicht, uns Ihre individuellen Wiinsche zu
nennen.
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Brotchen Paket 1: (lieferbar ab 40 Brotchen) 3,60 €
3 halbe einfach belegte Brétchen mit verschiedenen
Waurst-, Kase-, Salatspezialitdten

Brotchen Paket 2: (lieferbar ab 50 Brétchen) 5,20 €
3 halbe gut belegte Brétchen mit verschiedenen
Waurst-, Kase-, Fisch- und Salatspezialitdten

Brotchen Paket 3: (lieferbar ab 30 Brotchen) 7,60 €
3 halbe edel belegte Brotchen mit verschiedenen
Waurst-, Kase-, Fisch- und Salatspezialititen

,Leuchtturmwarter” 5,50 €
2 Spiegeleier mit Speck, 2 Brétchen, dazu 2 kleine Wiirstchen,
3 Scheiben Aufschnitt oder Kése, Butter, 2 Tassen Kaffee oder Tee

,,Schleusenmeister” 6,40 €
2 Spiegel-, oder Riihreier, 3 Brotchen nach Wahl
dazu versch. Aufschnitt, Kase, Marmelade, Butter, Kaffee oder Tee

,Klabautermann” 7,80 €

1 gekochtes Ei, Msli oder Joghurt, Aufschnitt oder Kdse, Brétchen
oder Vollkornbrot, versch. Marmeladensorten, 1 Glas Orangensaft,
Kaffee oder Tee

Blechkuchen Stick 1,20 €
z.B. Butterkuchen oder Apfelkuchen

Torten & Kuchen
individuelle Produktion von Backwaren
Preis auf Anfrage

Laugenbrezel Stiick 1,10 €
Schokoladen-Croissant Stick 1,60 €
Nuss-Schnecke Stick 2,10 €
Mohn-Schnecke Stick 2,10 €
Variation von Mini-Muffins Stick 0,90 €

hausgemachte Gulaschsuppe (oder eine Suppe lhrer Wabhl),

Eier nach Wahl,

Raucherfischplatte

mit frischem Graved Lachs, Rauchermakrele und Schillerlocke,
Tomate mit Mozzarella und Balsamico-Vinaigrette,

verschiedene Salate, wie Krabbensalat, Eiersalat, Waldorfsalat,
grolle garnierte Platte mit Wurstspezialitdten wie Kochschinken,
Lachsschinken, Salami, Zwiebelmett, Roastbeef, dazu reichen wir
hausgemachte Remouladensauce,

rustikale Késeplatte mit z. B. Gorgonzola, Brie, Gouda, Emmentaler,
Butterkdase dekoriert mit Weintrauben,

verschiedene Marmeladensorten, Cornflakes und Milch,

dazu ein Korb mit verschiedenen Brot und Brotchensorten

und Butterpokal

Preis pro Person: € 15,00

fruchtige Tomatencremesuppe (oder eine andere lhrer Wahl),

Eier nach Wahl,

heille Wiener- oder Niirnberger Wiirstchen, warme Fleischplanzerl
mit Senfgurken und Tomaten, warme Chickenwings mit Dip,
Schinkenplatte mit Lachs-, Koch-, Katen- und Krduterschinken,
Mailander Salami mit Melone,

grolBe Kaseauswahl mit z. B. Camembert, Tilsiter, Gouda, Robiola,
Emmentaler, Hohlenkase,

bunte Obstplatte, 3 Marmeladensorten und Honig,

dazu ein Korb mit verschiedenen Brot und Brotchensorten

und Butterpokal

Preis pro Person: € 15,50

feine griine Erbsen Cremesuppe (oder eine andere lhrer Wahl),
Eier nach Wahl,

Réucherfischplatte

mit frischem Graved Lachs, Rauchermakrele und Schillerlocke,
Tomate mit Mozzarella und Balsamico - Vinaigrette

heille Wiener- oder Niirnberger Wiirstchen, warme Fleischplanzerl
mit Senfgurken und Tomaten garniert, warme Chickenwings mit
Dip, Schinkenplatte mit Lachs-, Koch-, Katen- und Krduterschinken,
grole garnierte Platte mit Rauchwurstspezialititen, dazu Zwiebelmett,
Mailander Salami mit Melone, Roastbeef mit Remouladensauce
grolle Kaseauswahl mit Camembert, Tilsiter, Gouda, Robiola,
Emmentaler, Hohlenkése, Girolle, verschiedene Salate, wie
Krabbensalat, Eiersalat, Waldorfsalat, verschiedene hochwertige
Marmeladensorten, bunte Obstplatte, Miisli, Cornflakes mit Milch,
dazu ein Korb mit verschiedenen Brot und Brétchensorten

und Butterpokal

Preis pro Person: € 22,00
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Suppenauswahl als Tellergericht, je 250 ml.

Unsere Eintopfe als Gericht, je 500 ml.

mit frischen Zutaten, der Jahreszeit entsprechend, und viel Einlage.

Tomatencremesuppe 3,40 € - . )
mit Sherry verfeinert und Chesterstange Zu allen Eintopfen reichen wir Baguettebrot.
Tomaten-Karottencremesuppe 3,40 € . . .
mit kleinen Gemiisewiirfeln und Baguettebrot Frankischer Linseneintopf 5,40 €
mit Schinkenspeck oder Rauchwiirstchen
Minestrone mit Pesto 3,40 € .. .
dazu reichen wir Ciabattabrot Rheinischer Erbsenseintopf 5,40 €
mit Schinkenspeck oder Rauchwdirstchen
Biisumer Krabbensuppe 4,30 € .
dazu reichen wir ein Baguettebrétchen Kartoffel-Lauch-Eintopf 2,40 €
mit Rauchwiirstchen
Broccoli Cremesuppe mit Croutons, 3,40 € .. )
rnestippe mit trod Altdeutscher Wirsing-Eintopf 5,40 €
zarten Broccolirdschen und Baguettebrot
mit Rauchwiirstchen
Liibecker Krebssuppe 4,65 € .
mit frischem Krebsfleisch und Baguettebrot Bayrisches Kartoffelgulasch 5,40 €
mit Rauchwiirstchen
Zucchini Cremesuppe mit Croutons, 3,40 € .
Zucchiniwiirfeln und Baguettebrot Bohneneintopf 2,40 €
mit Rauchwiirstchen
Mohrencremesuppe 3,80 € . . .
mit gerosteten Pinienkernen und Baguettebrot Pichelsteiner-Eintopf 5,90 €
mit Rind-, Schwein-, Lamm- und Kalbfleisch
Kressesuppe mit Forellenkl6Bchen 4,30 €
und Ba ueEt)Sbrot Pfefferpotthast 5,90 €
8 mit Rindfleischwiirfeln
Kerbelsuppe (nach Jahreszeit) 3,95 € . .
mit Ba uetse‘lc:rot ) “! Griinkohl-Eintopf (nach Jahreszeit) 5,90 €
& mit Rinderhackfleisch und Schweinebacke
Spargelcremesuppe (nach Jahreszeit) 4,30 € . .
mli)t Bag Uettebrot PP Hiihnereintopf 5,90 €
& mit Nudeln und Tomatenwdirfeln
Normannische Muschelsuppe 5,40 € ) )
it Basuettebrot PP Katalanischer Fischtopf 7,40 €
8 mit Rotbarsch, Tintenfisch, Scampi u. Muscheln
Lauch-Kartoffelsuppe mit Triiffeln 5,40 € .
(nach Jahreszeit) mit Baguettebrot R'.'ISSISChe BorSChtSCh 540 €
mit Suppenfleisch, rote Beete, Kartoffeln
Doppelte Kraftbriihe 4,30 € o o
oppe . . Mexikanisches Chili- con- Carne 5,40 €
mit Eierstich, Gemiisestreifen und Baguettebrot
mit Hackfleisch
Hochzeitsuppe 5,40 € .
mit Norddeutscher oder Stiddeutscher Einlage, lr,lSh Stew ) 2,90 €
dazu Baguettebrot mit Hammelfleisch
Graubiindner Gerstensuppe 430€ Ungarischer Gulascheintopf 5,90 €
mit Baguettebrot mit Rindfleisch und frischer Paprika
Gemiisecremesuppe mit Riucherlachstreifen 4,80 € H'olstemer Lammeintopf 590 €
mit Baguettebrot mit griinen Bohnen
Gratinierte franzosische Zwiebelsuppe 5,00 € H.elgolalfder Fischeintopf 7,40 €
mit Baguettebrot mit Aal, Rducherspeck und Erbsen
Pfifferling- Cremesuppe (nach Jahreszeit) 5,40 € S(.:hleSW|ge.r Schnqsch- Eintopf 6,50 €
mit Baguettebrot mit Katenschinkenstreifen
Hamburger Fischgulasch 7,00 €
mit Rotbarsch, Seelachs, Kabeljau, Schellfisch
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Bitte denken Sie daran, dass dies nur Vorspeisen sind, als Hauptspeisen
mussen wir fir Sie neu kalkulieren.

Vichyssoise 6.80 € Bitte denken Sie daran, dass dies nur Vorspeisen sind, als Hauptspeisen
Y ) - ! mussen wir fiir Sie neu kalkulieren.
kalte franz. Kartoffelsuppe, mit gerduchertem Lachs
M.armlert.e Thymlan Kalbsnuss 7,30 € Frischer Champignonrahm 5,40 €
mit Balsamico-Essig auf Rostitaler, 3 Stlick
Vitello Tonnato 6,80 € Mini-Pizza 4,50 €
Kalbsnuss mit Thunfischsolle mit Lachs und Creme Fraiche
kleine Antipasti - Auswahl mit Ciabatta 5,90 € Quiche 4,50 €
rote Paprika, Zucchinischeiben, Champignons, Mohrenstifte 7 B. mit Riucherlachs
grofle Antipasti - Auswahl mit Ciabatta 7,30 € Italienische Kartoffelpuffer 4,80 €
gebratenen Auberginenscheiben, Artischocken, Anchovis, mit Sardellen und Kapern, 3 Stiick
rote Paprika, Zucchinischeiben, Champignons, Méhrenstifte .
. Indische Kartoffelpuffer 4,80 €
Tomaten mit Mozzarella 5,40 € mit Sesamsamen und Curry, 3 Stiick
und frischem Basilikum und Ciabatta o .
. . Lachs und Friihlingsgemiise 6,50 €
Carpaccio- Crostini 5,90 € im Lasagneblatt
mit frischem Parmesan, 3 Stiick . .
. Artischockenboden 4,80 €
Forellen- Crostini 590 € mit Petersilie und Zitrone
mit gerducherter Forelle und Sahnemeerrettich, 3 Stiick . .
. Gegrillte Scampi nach Aufwand
Tomaten- Crostini 4,00 € in Knoblauchcreme
mit Tomatenconcassee, 3 Stlick . X .
. kleine Schweinemedaillons 5,40 €
Dim Sum 510¢€ mit Mozzarella Gberbacken, 3 Stlick
Asiatische Teigtaschen m. Scampi und Meeresfriichte, 3 Stiick . .
e Bldtterteigpasteten 2,00 €
Mini Friihlingsrolle 540 € mit Spinat, Tomatenwdirfel u. Curryhuhn gefullt, 1 Stlick.
mit sti’-saurer oder Sojasofe, 5 Stiick R .
. Mini-Blatterteigpasteten 3,10 €
Matjestartar 540 € mit Aal und Lachsmousse gefiillt, 3 Stiick.
auf Rostitaler und Creme Fraiche, 3 Stlick . .
. . Gratinierte Weinbergschnecken 6,50 €
Lachs- Zucchini- Carpaccio 7,30 € 6 Stiick.
mit Balsamicodressing . .
.. . Chicken Wings 5,90 €
Mini-Hackbéllchen 4,20 € mit Barbecue-SoRe, 6 - 8 Stiick.
mit Essiggemuse und Senf-Ketchupdressing, 5 Stlick . L
Brandteiggemiiseballchen 5,90 €
Kartoffelcanapees 560 € mit einem Krduter-Spinat Dip, 3 Stiick.
mit Portwein- Haschee, Honig-Lauch und Senflachs . .
. . . . Kaninchenfilets 5,90 €
Biindnerfleisch- Mailander Salami Platte 7,30 € mit Parmaschinken. 2 Stiick.
mit Essiggemise und Baguettebrot
. L L Backpflaume 3,90 €
Tafelspitz mit Krdutervinaigrette 7,30 € in Speckhiille, 3 Stiick,
und Eihdlften . .
L . Frische halbe Feigen 5,00 €
kleine Raucherfischplatte 5,60 € in Speckhiille, 3 Stiick,
mit Aal, Forelle, Lachs, Heilbutt R
. . Calamaris 3,40 €
grofle Raucherfischplatte 7,90 € mit KnoblauchsoRe. 3 Stiick.
mit Makrele, Aal, Forelle, Stremel- Lachs, . . . . .
Rollmops, Kieler Sprotten, Schillerlocken Mit Gemiise gefiillte Gefliigelrolichen 6,20 €
3 Stiick.
Biisumer Krabbencocktail 5,40 € . .
mit Melonenkugeln Spanische Sardinen 4,20 €
im Backteig, 3 Stiick.
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Aus dem Raucherofen: Raucherrollmops, Makrelenfilets
mit Pfeffer, in Natur, und mit Zwiebeln und Paprika
Echte Kieler Sprotten aus der klassischen Holzkiste,
Tomaten gefiillt mit Tiefseekrabben und Majo-Knobi-Dip,
Medaillons vom Steinbeiler auf Lauchsalat,
Matjesrollchen auf gediinsteten Apfelscheiben,
Poulardenbristchen mit Ananas und Trauben,
Probsteier Katenschinken und

gerducherte Putenbrust mit Honigmelonenwiirfel,
bunter marktfrischer Gemisesalat,

hausgemachter Krautsalat siiS-sauer

Warmer Schweinsriicken mit Backpflaumen gefiillt
Holsteiner Rote Griitze mit Vanillesolbe
Holsteiner Kaseauswahl mit Traubendekoration

verschiedene Brotsorten und Butter

Preis pro Person: € 21,70

Maildnder Tomatencremesuppe

grol’e Antipastiauswahl

Scampi in Krduter Knoblauchol, Raucherlachs mit Basilikum gebeizt,
eingelegte Zucchini, Pilze, rote Paprika, gebratene Auberginen,
Salami, getrocknete Tomaten mit Parmesanstreusel,

bunter Salat - Rucola, Romana, Lollo Rosso...

mit Olive und Schafskase

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme

Melone mit Parmaschinken

Rinderfilet mit Gorgonzolarahm

Kartoffelgratin mit Parmesanhaube

Steinbeiller mit Krauterpesto und Reismischung
Nudeln mit Tomatensugo

italienische Kaseauswahl mit Trauben

Vanille Mascarpone Creme

und frische Friichte

verschiedene Brotsorten, Ciabatta und Butterwiirfel

Preis pro Person: € 26,70

Raucherlachs mit Sahnemeerrettichschnee

Roastbeef mit hausgemachter Remouladensauce

Gekrauterte Putenfiletwdirfel auf Ruccolasalat mit Himbeerdressing
Feiner Tomaten-Gurken-Fetakdsesalat mit roten Zwiebeln
Holsteiner Lachsschinken auf Melonenschiffchen
Pellkartoffelsalat mit Joghurt-Majonaise

Feiner Maissalat mit bunten Paprikawtrfelchen

Warmer SpiefSbraten mit Zwiebel-Krauter-SofSe

Warme hausgemachte Minifrikadellen aus Schweine- u. Rindfleisch
Gekrauterte Hihnchenkeulen aus dem Ofen

Holsteiner Kaseauswahl mit Schnittkédse, feinem Camembert und
Traubendekoration

Kleiner Obstkorb mit der Auswahl jahreszeitlicher Friichte
Brotauswahl und Butter

Mandel-Marzipan Butterkuchen

Preis pro Person: € 21,-

Fischrahmsuppe mit Edelfischeinlage

Shrimpcocktail mit Melone

gebeizter Norwegischer Wildlachs mit Tannenhonig-Senfsofse
Riesengarnelen im Krautersud

Salat von frischen Meeresfriichten mit Spargel und Champignons
Frische knackige Salate mit bewadhrten Dressingsorten
Hahnchenbristchen auf Gemiisebeet

Holsteiner Katenschinken auf Melonenschiffchen

Rinderfilet im Krautermantel, warm

Putenbrustfilets in frischem Ananas-Curryrahm, warm
Wild- und Langkornreis,

Kartoffelgratin mit Parmesanhaube

internationale Kiaseauswahl mit Traubendekoration
Obstsalat von frischen Friichten

Mousse au Chocolat

Brotauswahl und Butter

Preis pro Person: € 29,-
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Herzhaft- deftige Gulaschsuppe mit Schweinefleisch

frische bunte Salate mit Dressingvariationen

Raucheraal auf Rihreitaler

Tiefseekrabbencocktail mit Melonenkugeln

Matjesfilet auf hausgemachter Sahnesauce

Schweinemedaillons auf bunten Gartensalaten mit Dillrahmdressing
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensauce

Katenschinken mit Spargelspitzen

Warme saftige Spanferkelkeule
grolle Kaseauswahl mit Kdsegeback
Bayerisch Creme, bunt mit frischen Friichten garniert

Brotauswahl und Butter

Preis pro Person: € 23,40

Klare vegetarische Gemiisesuppe
mit BasilikumkloBchen und feinen Gemusestreifen

Tafelspitz mit Krdutervinaigrette

Wild Paté mit Sauce Cumberland

Entenbrust von der Barbarie Ente mit Salatherzen umlegt
Caesars Salad mit Croutons auf Romanasalat

Salat von Palmherzen mit Hiihnerbruststreifen
Pikante Speckrélichen mit Backpflaumen gefiillt
Meerescocktail "Lord Nelson" mit Gemusewdirfelchen
mit Miesmuscheln, Calamaris, Tintenfisch

Blsumer Krabben mit Schnittlauchrahm
Raucherforellenterrine und Raucherlachsterrine
Graved Lachs mit Tannenhonig-Senfsauce

geflillte Lammkeule mit scharfer Chilitomatensauce
Spanferkelkeule natur, im Ofen gebacken
marktfrische Gemiise und Nudelauswabhl

Wilden und Langkornreis

internationale Kaseauswahl mit roten und weillen Weintrauben
Mousse au Chocolat, Mousse au Vanille

frische Friichte der Saison mit Vanillesauce

verschiedene Brotsorten, Ciabattabrot und Butterwiirfel

Preis pro Person: € 38,30

Kartoffel-Lauchcreme Suppe

Tiefseekrabben mit Friihlingszwiebeln und Dill
marinierte gefiillte Champignons oder
Estragonmohren und eingelegtes Paprikagemiise
Gemiisesticks mit verschiedenen Dips

wie Eierdip, Tomatendip, Sardellendip

Spareribs mit Chili-Honig
Hahnchenbrustfilets mit Ananasglasur
Krustenbraten und
Thymian-Ofenkartoffelchen

bunter frischer Fruchtsalat mit gerésteten Nissen
und Vanillecreme
verschiedene Brotsorten und Butterwiirfel

Preis pro Person: € 20,80

Sylter Fischsuppe

Antipasti Misti

mit Karottenstiften, Zucchini, Auberginen, rote Paprika und
getrockneten Tomaten

"Vitello Tonnato", Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Biindnerfleisch und Parmaschinken mit Melonenfachern
Saisonsalate mit gekrduterten Hahnchenbrustfiletwiirfeln
Mozzarella mit Tomate und Basilikumblattern und Balsamico-Essig
Riesengarnelen in einer Knoblauchcreme

Fetakdse im Weinblatt

Lachs mit Zitrone gebeizt

Lachs mit Basilikum gebeizt

Kalbsréllchen ,alla Milanese” mit Speck und Salbeiblattchen
Seezungen ,alla Fiorentina” mit Spinat

Mariniertes Teufelshahnchen mit Chili

Gemlisegratin und Kartoffelecken

Kaseauswahl mit weillen und roten Trauben
Zitronencreme mit Kiwi und Sauce Cardinal
Holsteiner Erdbeercreme mit Schuss

verschiedene Brotsorten, Ciabattabrot und Butterwiirfel

Preis pro Person: € 39,90
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kleine gemischte Salatplatte mit verschiedenen Dressingsorten
gebeizter Lachs mit Blinis und Ketakaviar
Scampi in Knoblauch-Krauterdl

Scampi in Dillcreme

Blsumer Krabbencocktail auf Romanaherzen
Parmaschinken mit Honigmelone

Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikumstreifen

Putenbrustbraten mit Gorgonzola oder Thymian
Kartoffelgratin mit Parmesan und Tomatenhaube

jahreszeitliche Friichteplatte

Bayerische Creme

gemischte Italienische Kdseauswahl
verschiedene Brotsorten, auch italienisch
gesalzene und ungesalzene Butter

Preis pro Person: € 24,-

Warnemiinde Fischsuppe mit Baguettescheiben

Rostocker Lachsrosen mit Ketakaviar

Verschiedene Heringsspezialitdten

Mecklenburger Rauchschinken an Senffriichten

Heilbutt und Makrele aus dem Réucherofen

Sauer eingelegter Brathering mit Zwiebelmarinade
Matjesfilets natur mit eingelegten Apfelringen
Verschiedene marktfrische Blattsalate mit Kartoffeldressing
kleine Fischfrikadellen mit Dillschaum

Tomatensalat mit Ziegenkdse

Schnippelbohnensalat

Mecklenburger Schweinebraten

mit Schmorkohl und Stampfkartoffeln

Dreierlei Fischfilets gebraten

mit Weillweinsahne und Wurzelgemiise verfeinert

Késeauswahl aus der Region mit Tomaten und Stangensellerie

Mecklenburger Gétterspeise
Waffeln mit Obst der Saison und Vanillesauce

Preis pro Person: € 29,50

Cremesuppe von Roter Beete und Apfelwdirfel mit Creme fraiche

Salat von Parmaschinken mit Melonenkugeln und Zwiebeln
Carpaccio vom Rinderfilet mit frisch gehobelten Parmesan
hausgemachter Rotkrautsalat mit Orangenfilets

Hummerwiirfel mit Knoblauchcreme im Radicchionest

Rote Paprika-Antipasti auf Ruccolosalat mit Balsamicodressing
und frisch gehobelten Parmesan

K&seauswahl mit Peperonicreme

Hahnchenbrustfilets in roter Paprikasahne mit Mohrenstiften
und Kartoffelgratin

Red Snapper Filet mit roten Paprikawdirfeln

und kanarischen Kartoffeln

Mousse von Waldbeeren
Frische Erdbeerviertel mit leichter Vanillecreme (nach Saison)

Brotauswahl und Butter

Preis pro Person: € 45,-

AntipastigemUse von roter Paprika

Zarte Krebsfleischwiirfel mit leichter Cocktailcreme

Roter Linsensalat mit karamellisierten Zwiebel

Rote Beete Stifte mit einer Meerrettich-Joghurt-Moussé
Tomate-Mozzarella-Spiefichen und Basilikumpliireé
Hollandische Matjesrollchen auf gediinsteten Apfelscheiben
Rotbarschfiletwiirfel auf Gemiusejulienne

Aus dem Wok

Entenbrust- und Rinderfiletstreifen

Als Beilagen

zarter weifSer und griiner Spargel
Kartoffel-Sahne-Gratin sowie kanarische Kartoffeln

Mit Ricotta gefiillter Kaiserschmarrn und heifle Waldfriichte
Frisch im Wok gebackene Bananen mit Heidehonigstreifen
Melonenwiirfel mit Vanillesosse

Preis pro Person: € 40,-
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warmes Knoblauchbrot zur Begriilung

Maiscremesuppe mit Baguettebrot

Raucherrollmops auf Pumpernickel

Zucchini Rouladen mit Ziegenfrischkase
hausgemachter Zwiebelkuchen mit oder ohne Speck
verschiedene Blattsalate mit zwei Dressingsorten

Putengeschnetzeltes mit Curryrahm
Gemiseauflauf mit Kiirbiskernen
Kartoffel-Broccoligratin,

Wilden und Langkornreis

internationale Kaseauswahl mit roten und weifRen Trauben
Limonen-Joghurt-Creme

verschiedene Brotsorten, Ciabatta und Butter

Preis pro Person: € 18,90

Mini Pizza Margaritha

Krdutercremesuppe mit frischen Champignons

Pikante Hahnchenbrustfilets im Salatbett mit Dillrahmdressing
Feta -Kdse in Weinblattern

Backpflaumen im Speckwickel

Quiche Lorraine

Broccoli-Maissalat mit Hithnerbruststreifen

Salatvariationen mit Joghurtdressing und Essig/Ol

Schweinefilet mit Mozzarella Gberbacken
Rotbarschfilet in Rieslingsahne

Wilden und Langkornreis
Zucchini-Paprika-Gemuseauflauf

internationale Kaseauswahl mit roten und weillen Trauben
Mousse au Chocolat

verschiedene Brotsorten, Ciabatta und Butter

Preis pro Person: € 18,90

Gemiisesuppe mit Wang Tang

Asiatische Kleinigkeiten mit Knoblauchdip und Sojadip:
kleine Teigtaschen mit Krabbenfleisch

Meeresfriichte im Bananenblatt

Teigpdckchen mit Fisch

kleine Mini-Friihlingsrollen mit sti8-saurer Sof%e

Blattsalate mit Balsamico-Essig und Olivendl

Lachsfilet in griiner Currysauce mit Reis
Chinesische Reispfanne mit Hiihnerbruststreifen

frische Friichte
internationale Kaseauswahl mit roten und weiflen Trauben

verschiedene Brotsorten und Butter

Preis pro Person: € 18,90

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Speckwiirfel

Biisumer Krabbencocktail mit Gemiisestreifen
griechischer Salat mit Oliven und Schafskase
kleine Spinatpasteten

Chickenwings mit Barbecue-So8e

Steinbeiler auf Lauchsalat und Reis
Schweinefilet auf bunter Nudelmischung
mit Tomaten-Basilikum Soe
Gemiisegratin mit Sahne und Kase

internationale Kaseauswahl mit roten und weilsen Trauben
Holsteiner Rote Griitze mit Vanillesole

verschiedene Brotsorten, Ciabatta und Butter

Preis pro Person: € 18,90

Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718

\ﬂnklusive Anlieferung. Alle Speisen ab 20 Personen lieferbar.
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... zwischen den Meeren "Surf and Turf international"

verschiedene Grillvariationen

mit Schweinnacken und Schweinefiletwiirfel
und kleine Steaks vom Rind

kleine Steaks von der Pute

verschiedene Fleischspiele

gebratenes Lachskotelett

dazu eine Folienkartoffel mit Sour Cream
Maiskolben, Chorizzos

Vegetarische Wiirstchen

Vegetarische Grillfrikadellen

kleine Antipastiauswahl, Paprika, Zucchini, Auberginen
Tomaten mit Mozzarella und Basilikumblattern
Sommersalatauswahl vom Salatbuffet

mit verschiedenen Dressingsorten

internationale Kaseauswahl

Fruchtplatte der Saison

Vanilleeis und heifse Beeren

Ciabattabrot und Butter

Preis: 25,00 € pro Person

Grillparty "Klassisch"

Tomate-Mozzarella a la caprese mit Pesto
Ruccolasalat mit gerosteten Pinienkernen

Frische Blattsalate der Saison mit verschied. Dressings
Karottensalat mit Limonensaft, Gurken-Dillsalat,
Tomaten-Salat mit roten Zwiebeln,

Pellkartoffelsalat mit kleinen Gemusewdirfeln

Dips vom Tisch

Currymajonaise, hausgemachte Sourcreme,

feine Knoblauchsauce, Hausgemachte Remouladensauce
mit frischer Petersilie

Rinderhiftsteaks café de paris

Truthahnsteaks in Sauerrahm mariniert

Nackensteaks vom Schwein mit Gartenkrautern mariniert
Spielle von Gemiise und Pilzen

Maiskolben in feiner Butter gebraten

Ofenkartoffel mit Sauerrahm

Griine und Rote Gritze mit frischer Vanillesauce
Sommerlicher Fruchtsalat aus frischen Frischten

dazu karamellisierte Nisse

Preis: 21,00 € pro Person

.. zwischen den Meeren "Surf and Turf edel"

Herzhafte Salatauswahl aus Dithmarschen

mit Sylter Joghurt-Krauterdressing

Tomaten-Zwiebel-Salat mit Essig-Ol-Dressing

Biisumer Krabben mit Orangen-Schmand-Dressing
Glicksburger Heringe in Sherrymarinade, Rote Zwiebelscheiben
Paprikadreierlei in Streifen mit weifen Balsamico-Ol Dressing
Hausgemachter Sahnekrautsalat mit kleinen Rosinen

Klassischer Gurken-Dill-Salat

Pellkartoffelviertel mit Eivierteln in leichter Joghurtcreme

Station 1 - die Klassiker — von der Wurst
Bratwurst nach Thiringer Art

Krakauer, eine leichte Schinkenwurst
Hausmacher Bratwurst grob nach Holsteiner Art

Dazu verschiedene Solken warm gereicht,
wie einfache, scharfe und sehr scharfe Tomatensauce
Natiirlich den original Kiihnesenf und den grobkérnigen Senf.

Station 2 - vom Schwein zur Pute - klassisch herzhaft
Herzhaft eingelegte Nackensteaks mit Krauterrand
Schinkenwiirfel, mit Paprika und Zwiebel gesteckt am Spiel’
Kleine Putensteaks

Kleine Schweinewiirfel mit Speckhiille

Station 3 - aus dem Meer

marinierte Scampispiel’e mit leichtem Knoblauch - Dill - Dipp
kleine Rotbarschfilets oder SteinbeifRerfilets

mit einem Orangen-Joghurt-Dipp

Gemiisebeilage — schmackhaft zum Grillen
Kleine Ofenkartoffelchen mit Sourcreme
Maiskolbenhdlften in Butter
Marktgemisepfanne - bunte Gemiisesorten,
klein geschnitten und schmackhaft zubereitet

Nachtisch - Bunte Dessertauswabhl

Waldbeerenauswahl mit Vanilleeis

Holsteiner Rote Griitze mit Vanillesosse

Klassische Eissorten des Nordens aus unserer Eisbar

Grolser Kadseschneidetisch, Traubendekoration, mit Edamer,
Tilsiter, Butterkdse, mittelalter Gouda, Blauschimmelkase, etc.

Preis: 34,00 € pro Person

- - Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718
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Grillparty

Grillparty "Klassisch-griechisch"

Geflllte Weinblatter mit Reis

Feiner marinierter Schafskdse mit griinem Pfeffer
und getrockneten Tomaten

Gegrillte Auberginen und Paprika in Thymiandl
auf feinen Blattsalaten

Athener Salat — feinster Lauchsalat

mit Olivenscheibchen und Fetakdse

Hirtensalat — Blattsalate

mit roten Zwiebelchen und Cocktailtomaten
Champignonsalat — aus gebratenen Champignons
mit feiner Knoblauchnote

Maissalat — zarter Gemusemais mit leichter Majonaise
Tomaten- Gurkensalat mit Zwiebelmarinade
Eisbergsalat — mit Essig und Ol

Gyrossteak vom Schweinenacken

Gefllgelsouvlaki

Marinierte Rinderhftsteaks Sofrito

Auberginen- Paprika- und Zucchinispiefs in Rosmarindl
Geflllte Tomaten und Rosinenreis

Backkartoffel mit Hirtencreme

Krduterbutter, Tzaziki und Auberginenpliree
Fladenbrot mit Tzaziki

Frisches Obst von der Etagere

Hellische Kasespezialititen mit Trauben
Feigenkompott (nach Marktsituation)
Nusskuchen

Preis: 23,00 € pro Person

Grillparty "Klassisch-edel"

Auswabhl feiner Blattsalate von der Salatbar
dazu eine Auswahl verschiedener Dressings
Kartoffelspecksalat, Sahnegurkensalat mit Dill,
Cocktailtomatensalat, Sahnekrautsalat,
Bohnensalat, Spargelsalat

Gegrillte Regenbogenforellen mit Zitronenmajonaise
Garnelenspiefse in Aioli

Putenmedaillons

Lammkoteletts mit Krduterbutter

Tournedos mit Sauce Bernaise

Cevapcici mit Zwiebel und Paprika am Spiel$

Spare Ribs und kleine Grillsteaks

Vom Diptisch:
Cocktail-, Barbeque-, Curry-, Chili-, Salsa-, Dijon dip

Petersilienkartoffeln und Safranreis

Tirami Su
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preis: 28,00 € pro Person

Grillparty "einfach rustikal"

Bayrischer Kartoffelsalat, Tomatensalat, Gurkensalat,

Krautsalat mit Essig und Ol

Rettichscheiben, Gurken aus dem Fass mit Knoblauch und Chili
Auswabhl frischer Blattsalate mit verschiedenen Dressingsorten

Schweinenackensteaks

Hacksteaks

Verschiedene Wiirstchen:
Nirnberger, Thiringer, Krakauer
Bratwurstschnecken

Mit verschiedenen Saucen und Dips

Einfache rustikale Kdseplatte mit Traubendekoration
Quarkspeise mit frischen Friichten

Preis: 19,00 € pro Person

- - Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718
Alle Angebote inklusiv: Anlieferung, Auf- und Abbau, Teller und Besteck,
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gefiillte Champignonkopfe mit Kdseschaum und Pesto

winterlicher Blattsalat mit Rosttomaten und Mozzarellastreifen
Riccottabdllchen auf Apfel-Sellerie-Gemise mit Zitronendressing
Entenpastete mit Preiselbeer-Gelee

Fenchel-Lachs-Tartar auf Rostbrot

Entenbrustfiletwrfel im RotkohInest

mit karamellisierten Maronen

feines Zanderfilet im Mangoldblatt pochiert
Gansebrustviertel in Orangensauce

Vielkorn Reis

Kartoffel- Salbei- Kloke
Bohnenbouquets im Speckmantel
Salzkartoffeln mit Petersilienbutter

internationale Kaseauswahl mit Traubendekoration
Baumkuchenpudding an Eierlikérsauce

Brotauswahl, Butterauswahl

Preis pro Person: € 27,-

Hahnchenbrustsalat mit Orangen-Zimt-Dressing

Feldsalat mit Lemonenlachswiirfel

Marinierte Zucchini-Kase-Rollchen mit Krduter- Dip
Fenchel-Chiccorie-Salat mit Weizenkeimlingen und Walnuss-Dressing
Bunter Herbstsalat mit Zimt-Anis-Dressing

Wildgulasch aus dem Sachsenwald mit Rosenkohl
Zarte Lachstranche gebraten in Tomaten-Lorbeer-Sud
Winterliche Gemiise- Mohn- Lasagne

Langkorn- und Wildreis
Rostkartoffeln

Grole Kaseplatte mit Traubendekoration und div. Brotsorten
Winterliches Dessert

Blatterteigtasche gefiillt mit Nusscreme mit Friichten garniert

Preis pro Person: € 25,-

gefiillte Zwiebeln mit Kichererbsen-Mus

frischer Feldsalat mit gerducherten Forellenwiirfeln und
Kartoffeldressing

gerducherte Entenbrust auf Rotkohl-Wirsing-Salat
frischer Spinat-Champignon-Salat mit Krdutervinaigrette
Auberginen-Reis-Salat mit Buttermilch-Dressing

zartes Kaninchenragout auf Apfel-Zwiebel-Rotkohl

feines gedUnstetes Seeteufelfilet in Honig-Sahne-Sauce
auf Gemiseallerlei

frische iberbackene Blumenkohlréschen mit Muskatsauce
Basmatireis

Petersilienkartoffeln

GroRe Késebrettauswahl mit Friichten garniert
Winterliches Dessert

Rum-Topf-Friichte auf Mohneis

Preis pro Person: € 25,-

Kartoffel-Senfstippchen mit Graved-Lachstreifen

gerducherte Lachsforelle an winterlichen Blattsalaten

mit Walnussdressing

Leichte Nordseekrabbenweinsiilze mit Rote Beetestreifen
Feldsalat mit Feigenviertel und Zitronenvinaigrette
Lachstartar an gebackenen Kartoffelscheiben

mit Thymianvinaigrette

Gebratene Kabeljaufilets mit Rosenkohl-Senfgemiise
Schweinefiletmedaillons mit feiner Speckkruste
Gebratener Sahnewirsing und Karottenstifte
Kartoffelgratin mit Grana Padano

Vanille-Mascarponecreme mit karamellisierten Apfelschnitzen
Késeauswahl mit roten und weifsen Trauben

Preis pro Person: € 29,-

Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718

\ﬂnklusive Anlieferung. Alle Speisen ab 20 Personen lieferbar.
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Teller-Gerichte

Labskaus "Smutjes" €9,50
mit Spiegelei, Roter Bete, Gurke und Rollmops, kl. gem. Blattsalat

Chili con Carne als Hauptgericht €9,50
versch. Bohnensorten mit Hackfleisch und pikanter
Tomatenpaprikasauce, Baguette und einem kl. gemischten Salat

Familie Niirnberger, kl. Rostbratwiirstchen € 7,50
mit gerosteten Zwiebeln, Rotkraut, Kartoffelpiiree und Sauce

Zanderfilet mit Zitronen-Petersilienbutter € 12,50
Wildreismischung und Salat

Lachsfiletspitze natur €11,50
mit Blattspinat, Wilden- und Langkornreis

Seelachs Lemon Pepper €10,50
mit Gemlsewdirfeln in Pastanester

Seelachs in Tomaten-Krauter-Panade €9,50
mit Pfannenpaprika und Kartoffelschnee

Matjeshappen mit Bratkartoffeln €10,50
mit Apfeln, Zwiebeln, Sahne, Mayonnaise, Kresse und Schnittlauch
Heringstopf €10,50
mit Bratkartoffeln oder Folienkartoffel

Heringshappen in Dillcreme €10,50
mit Zwiebeln, Gewiirzgurken und Bratkartoffeln
Sahneheringstopf €10,50
mit Bratkartoffeln oder Folienkartoffel

Lachssteak €11,50

mit frischen Gemisesorten, Sauce Bearnaise und Reis

Sylter Scampispiefl €10,50
mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauchsauce und Reis
und kleinen gemischten Salat

Hahnchenbrust ,,Milano* 12,50 €

mit Pesto, Wirsing, Méhren und Gnocchi in leichter Sahnesauce

Hahnchen ,, Copacabana” 10,50 €

mit verschiedenen Gemuise, scharfer Erdnuss Solse und Basmatireis

Hahnchenbrustfilets m. Krduterhaube 12,50 €

Salzkartoffeln und Gemuiseauswahl

Putenbraten mit Gorgonzola iiberbacken, 12,50 €
mit Spaghetti und Pilzgemuse

Fleischmedaillons von der Pute 11,50 €
mit Gemlse und Kartoffelgratin

Putensteak Sacramento 10,50 €
mit scharfen Bohnengemiise Kartoffelecken

Putengeschnetzeltes in Curryrahm 12,50 €
mit Wilden und Langkornreis

Putengeschetzeltes in Paprika-Pfefferrahm 12,50 €

mit Wildreismischung und Salat

Hiihnerfrikassee 11,50 €

mit Spargel, Erbsen, Champignons in Rahmsauce und Reis

Caesar Salad 8,50 €
Romersalat mit Tomaten, Croutons, Parmesanspéanen
dazu Caesar-Dressing und ofenfrisches Krauterciabatta

Fit-Royal 8,50 €
Blattsalate mit Tomatenstlicken, Gurkenscheiben,

Rucola, Cherrytomaten und geraspelten Karottenspanen

dazu ofenfrisches Krauterciabatta

Dressing zur Auswahl:

Joghurt, Curry, Balsamico-Dijonsenf,

Tropic Mango Chili, Caesar

in Kombination zum Salat

- mit Hahnchenstreifen + 3,90 €
- mit Hahnchenknusperfilet +3,90 €
- mit Wildlachssteak + 3,90 €
- mit Champignons +2,00 €
- mit Garnelenspiefl +4,10 €
- mit Bacon +2,00 €

Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718
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Spanferkelschinken 7,50 €

Hinterschinken vom Jungschwein, mager, knusprig

Krustenbraten 6,50 €

Schweineschinken gebacken, mager, saftig

Prager Schinken 6,20 €

im Brotteig gebacken

Kassler im Blatterteig 6,50 €

magerer Kassler-Lachs im Blatterteig gebacken

Spielbraten 6,80 €

magerer Schweinenacken mit Zwiebeln und Krautern gefillt

Nordischer Friichtebraten 6,80 €

magerer Schweinenacken, mit Backpflaumen gespickt

Hubertusbraten 7,50 €

magerer Schweinenacken gefiillt mit Mett, Pilzen und Krdutern

Jungschweinriicken 6,90 €
Schweinelachs, knusprig gebacken

Schweinshaxen zart, mager ca. 800 gr. 7,50 €

Alle Braten werden mit der bratentypischen SolRe gereicht.
Ohne Beilage erhalten Sie alle Braten mit Baguettebrot.

Sauerkraut-siilsauer mit Ananas
Sauerkraut, bayrisch mit Kiimmel
Sauerkraut, Hausfrauenart
Speckkartoffelsalat

Rotkohl

Rosenkohl (nach Saison)

Erbsen und Wurzeln
Salzkartoffeln

Kartoffelgratin

Bratkartoffeln

1,65 €
1,65 €
1,65 €
1,65 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €
1,65 €
2,50 €
2,50 €

Weillkohl, natur mit Paprika 1,80 €
Weillkraut mit Rosinen und Ananas 1,80 €
Farmersalat mit Karotten und Sellerie 2,10 €
Friesischer Gartensalat 2,30 €
mit Tomaten-, Paprika-, Gurkenwdirfel

Tomatensalat mit roten Zwiebeln 2,00 €
Griiner Gurken-Dill-Salat mit Sahne 2,00 €
Rucola Tomate Mozzarella Salat 2,90 €
Caesars Salat mit Croutons 2,50 €
Maissalat Californien 2,50 €
mit leichter Currynote

Kartoffelsalat 2,00 €
Speckkartoffelsalat 2,10 €
Kartoffelsalat mit Essig und Ol 2,15 €

Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718
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rustikale, kalte Buffetplatten

Gerducherte Makrelenfilets

mit Zwiebel und Paprika, Pfeffer und Natur

echte Kieler Sprotten und Raucherrollmops

Tomaten gefiillt mit Tiefseekrabben und einem Majo-Knobi-Dip
Medaillons vom Steinbeiller auf Lauchsalat
Matjesrollchen auf gediinsteten Apfelscheiben
Forderoastbeef mit hausgemachter Remouladensauce
Probsteier Katenschinken auf Melonenschiffchen
Poulardenbriistchen mit Ananas und Trauben
gerducherte Putenbrust mit Honigmelone

kleine Kaseauswahl vom Holzbrett mit Traubendeko

Zu allen kalten Platten reichen wir frisches Brot mit herrlicher Kruste.
Standard sind Schwarzbrot, Graubrot, Baguettebrot und Pumpernickel

mit gesalzener und ungesalzener Butter

Preis pro Person: € 12,50

Schweinemedaillons auf Weibrotsockel

Geraucherte Putenbrusttranchen auf Spinatsalat und Himbeerdressing
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensauce
Réaucheraal auf Rihreitaler

Tiefseekrabbencocktail mit Melonenkugeln
Entenbruststreifen auf Blattsalaten mit Orangendressing
Katenschinken mit Spargelspitzen ( nach Jahreszeit )
Thiiringer Mett mit Zwiebelringen

Nordseekrabben mit Dillcreme

Matjesfilet auf hausgemachter Sahnesauce

grolle Kaseauswahl mit Kdsegeback

Zu allen kalten Platten reichen wir frisches Brot mit herrlicher Kruste.
Standard sind Schwarzbrot, Graubrot, Baguettebrot und Pumpernickel

mit gesalzener und ungesalzener Butter

Preis pro Person: € 12,50

Scampi in Krduter Knoblauchdl

Raucherlachs mit Basilikum gebeizt

eingelegte Zucchini, Pilze, rote Paprika, gebratene Auberginen,
Salami

getrocknete Tomaten, mit Parmesanstreusel

bunter Salat - Rucola, Romana

Lollo Rosso...- mit Olive und Schafskase

Vitello Tonnato — Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Serranoschinken und Parmaschinken auf Melonenschiffchen
Mit Késecreme gefiillte Peperoni

Groler Kaseigel von Bergkésesorten mit Traubendekoration
Peperonicremekugeln im Radiccionest

Zu allen kalten Platten reichen wir frisches Brot mit herrlicher Kruste.
Standard sind Schwarzbrot, Graubrot, Baguettebrot und Pumpernickel
mit gesalzener und ungesalzener Butter

Preis pro Person: € 12,50

Raucherwurstsorten, wie Landrauchwurst, Schinken, Kassler, etc.
Kleine Schmalzauswahl, Grieben, Zwiebel und Ganseschmalz
Forellenfilets aus dem Rauch mit Sahnemerrettich

Eingelegte Matjesfilets mit Zwiebel-Apfel-Sherrymarinade
Grolkes Gurkenfasschen mit Salz und Dillgurken
Hausgemachte Frikadellen vom Schwein und vom Rind

Zarte Hahnchenkeulen mit Krauterhaube

Grobe und feine Leberwurst

Pfeffersickchen

Kasebrett mit nationalen Kasesorten und Traubendekoration
bayrischer Obatzda

Zu allen kalten Platten reichen wir frisches Brot mit herrlicher Kruste.
Standard sind Schwarzbrot, Graubrot, Baguettebrot und Pumpernickel

mit gesalzener und ungesalzener Butter

Preis pro Person: € 12,50

- - Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718

Preise pro Person, zzgl. gesetzl. Mwst. (19%) Ab 20 Personen lieferbar.
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MEET & DINE

Dabei handelt es sich um kleine Teller, auf denen bunt
zusammengestellte Komponenten zu finden sind.
Hierbei werden alle Komponenten kalt angeboten.

Businessteller No. 1

Schweinefiletwiirfel mit Krauterkruste mit Deko auf
Sonnenblumenbrottalern

Kalbsfiletwiirfel mit Thunfischcreme auf Nussbrottaler
Steinbeilerfilet auf Lauchsalat

gekochte Scampi mit Dillcreme auf einem Kartoffeltaler
Tomaten-Mozzarella Tirmchen mit einem Basilikumhut
Emmentaler-Kaseecken mit einer Traubendekoration

Preis pro Person: € 14,00

Businessteller No. 2

Antipasti-Auswahl auf Chiabattabrot

Tafelspitz mit Olivenpaste auf einem Weillbrotsockel
Avocado-Lachscreme auf Knackebrot oder Kracker
Bleichselleriestadbchen mit Schinken-Kasefiillung
Brunnenkresserdllchen mit Hohlenkdse
Frischkdse-Krauteraufstrich mit Gemusestiften

Preis pro Person: € 12,00

Businessteller No. 3

Gefiillte Weinblatter und Romano Tortchen
Gorgonzola-Bltterteigstangen

Mit Zitrone gebeizter Lachs auf Blinis

Rinderfilet mit Dip auf einem Rostitaler

Oliven im Speckmantel und Backpflaume im Speckwinkel
Blatterteigstangen mit Gemiisekern

Preis pro Person: € 13,80

Konferenzteller "rustikal"

Verschiedene klassische Wurst- und Késevariationen
extra fiir Sie auf Holztellern dekorativ angerichtet.

Preis pro Person: ab € 3,00

Snack |

Melonenspiels mit Parmaschinken

Antipasti, wie Paprika, Zucchini, Aubergine auf Ciabatta
kleine Elsasser Flammkdichle ( warm)

Speckkdserdsti mit Champignon-Ragout ( warm )
getrocknete Pflaumen in Speckhiille ( warm)

Kédsecreme mit Pitacrdcker

Kartoffeltaler mit Rducherlachs

Gefliigelspiele mit Chili-Tomaten-Dip

Kéaseecken mit Trauben und Physalis und Mohnkéseecken

Preis pro Person: € 18,00

Snack 11

kleine Blatterteigtaschen mit Lachs-, Spinatfillung
Ciabatta mit Mozzarella Gberbacken

bunt gespielite Hackfleischballchen

Kése-, Lauch-, Lachsquiche ( warm )

italienische Gemiisekuchen ( warm )

verschiedene kleine Pizzaecken ( warm)

kleine Salatteller mit verschiedenen Dressingsorten
Kartoffel-Gemiise-Spiels mit Quarkdip

Preis pro Person: € 14,00

Snack Il

Brot, Brétchen und Wraps mit:
ungarischem Paprikakase
kanadischem Lachsaufstrich
mexikanischem Avocadoaufstrich
Radieschenschnee

italienischem Ricottaaufstrich
griechischer Schafskédsecreme
"Obatzter" mit Camembert
Gefllgelwurst und Salat

Preis pro Person: € 14,00

Snack IV

Bruschetta mit Tomate und Knoblauch
Zucchiniroulade mit Frischkase

Hahnchenbrust mit Ananas und Traube am Spiefs
Mini-Pizza mit Raucherlachs und Creme Fraiche
Buchweizenblinis mit Lachs- und Forellenkaviar
Mini-Hamburger mit Hack, Tomate, Gurke und Kase
Gemlisesticks mit Sauerrahm-Dip

Tomaten mit Oliven auf WeiRbrotsockel
Fruchtspiefe mit frischen Friichten der Saison

Preis pro Person: € 15,00
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Kochschinken Baguette "La Flute" 5,90 €
mit Tomate, Gurke und Kéase tiberbacken, dazu Joghurtdip
Salami Baguette 5,90 €

mit Tomate, Gurke und Kéase iberbacken, dazu Joghurtdip

Knuspriges Ciabattabrot Caprese 5,90 €
mit Olivendl verfeinert, gefiillt mit sonnen-

verwOhnten Tomaten, Mozzarella, gerdsteten

Pinienkernen und Rucola in Basilikumpesto

Chicken Tikka 6,90 €
Chilibrot, gefiillt mit gebratenen Hahnchenbrust-

filetstreifen, gegrillter Paprika, Farmersalat, knackigem

Rucola und Tikkasauce, dazu Pommes frites

Caesar Wrap 7,10 €
mit gebratener Hahnchenbrust, Romersalat, Pestotomaten,
dazu Caesar-Dressing und Kartoffelspalten

Sailing and More - Beatrice Weber - Tel. 040 450 60 718
. Preise pro Person, zzgl. gesetzl. Mwst.
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Caesar Salad
Romersalat mit Tomaten, Croutons, Parmesanspanen

grof8 8,50 € | klein 4,80 €

dazu Caesar-Dressing und ofenfrisches Krduterciabatta

Fit-Royal grofs 8,50 € | klein 4,80 €
Blattsalate mit Tomatenstiicken, Gurkenscheiben,

Rucola, Cherrytomaten und geraspelten Karottenspanen

dazu ofenfrisches Krduterciabatta

Dressing zur Auswahl:

Joghurt, Curry, Balsamico-Dijonsenf,

Tropic Mango Chili, Caesar

in Kombination zum Salat

- mit Hihnchenstreifen +3,90 €
- mit Hihnchenknusperfilet +3,90 €
- mit Wildlachssteak +3,90 €
- mit Champignons +2,00 €
- mit Garnelenspief8 +4,10 €
- mit Bacon + 2,00 €

Zusatzkosten Personal

Gastevolumen | 20 Pers. | 50 Pers. | 100 Pers. |
Anzahl Servicekrifte ca. | 2 | 3 | 5 |
(variiert je nach Veranstaltung)

Service zzgl.

je Servicekraft Speisenausgabe, pro Stunde | 15,00 € |
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